
 

 

Menu « St. Valentin » 
 

140 € par personne (hors boissons) 

 

Prémices d’une association gourmande, 
 La Saint Jacques et les lentilles vertes du puy au Culatello 

 

�� 

 

Le foie gras de canard du Sud-Ouest,  
Accompagné des première cerises « Burlat » de Lombardie, brioche toastée 

 

�� 

 

La sole de nos côtes,  
Enlacée d’une fine viennoise aux noisettes Giffoni,  

Petite endive rôtie, rafraichie aux agrumes piémontais 

 

�� 
 

Le cœur de filet de veau de lait,  
Polenta « tradition » crémeuse aux truffes noires, etuvée de champignons du moment 

 

�� 
 

Douceur d’une bouchée 

 

�� 

 

Tête à tête autour d’une fraicheur « Frambouosa »,  
Mousseux champagne rosé, perles d’eau de rose et pétales cristallisés 

 

 

  


